
GIEE Initiative Bio Amandes
Démonstration de récolte mécanisée d’amandes - Compte-rendu
Chez Marc Berthomieu, Ornaisons (11) - Le jeudi 15 septembre 2022

Présents     :  Claude Brostien (EARL Brostien),  Geneviève David (Reboul  Vieux),  Philippe David (SCEA
Espeu JF), Cyrille Duval (EARL La Pedre Rodone), Émilie GAL (SCEA Roquenégade), Benoit Izard (EARL
Izard), Julien Jeannin, André Michel, Antoine Munnera (SCEA Terragnere).

Animation     : Carole Calcet (Biocivam 11), Marc Berthomieu (Terre d’Amandes)

Organisation     : Biocivam 11 (Carole Calcet), CivamBio 66 (Margaux Allix), UPARO (Marc Berthomieu)

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Fonctionnement : Le modèle de récolteuse choisi par Marc s’attelle à l’arrière du tracteur. D’autres
modèles existent et peuvent s’atteler à l’avant (choix en fonction de la puissance du tracteur). Il est
donc nécessaire d’aborder  chaque arbre en marche arrière,  afin de positionner 2  sortes  de bras
articulés qui se referment sur le tronc. Une corolle se déploie sous l’arbre, la récolteuse vibre le
tronc pendant environ 3 secondes, les amandes tombent dans la corolle, qui se replie, les amandes
sont dégovées en suivant au moyen de 2 écaleuses positionnées de chaque coté de l’appareil. Une
fois écalées les amandes sont versées dans un réservoir qui sera ensuite vidé dans une benne.

Mise en œuvre sur le verger : Ce modèle de récolteuse nécessite un écartement entre les arbres de
5 mètres (sur le rang) et 7 mètres (entre rangs) pour permettre le déploiement de la corolle. La
récolteuse  peut  être  utilisée  à  partir  de  5  ans/6  ans  d’âge  des  arbres,  afin  de  le  tronc  soit
suffisamment développé pour supporter la vibration. Il ne reste pas d’amandes sur les arbres vibrés.
Les troncs ne sont pas blessés si l’on place correctement les 2 bras dans l’axe des troncs et si les
troncs ont la bonne hauteur. En effet, seuls les arbres n’ayant pas de branches en-dessous d’un mètre
environ pourront être vibrer, sinon elles seront cassées par la machine. Une taille adéquate est donc
à anticiper si l’on souhaite utiliser ce type de matériel.

Pilotage  du  matériel :  La  machine  nécessite  un  temps  d’apprentissage  à  ne  pas  négliger,  les
premières utilisations servant à prendre en main le matériel, son gabarit relativement important et
son maniement. Les 2 roues sont directionnelles (car la machine est très lourde, environ 3 tonnes),
les bras sont pilotables et le modèle choisi par Marc dispose d’un élévateur intégré permettant une
vidange  rapide  des  amandes  récoltées  dans  une  benne  en  hauteur  (type  benne  de  vendange).
L’utilisation de la récolteuse suppose un sol relativement plat pour bien manœuvrer et positionner
les bras dans l’axe des troncs. Sur un terrain en pente, l’utilisation d’un tel matériel pourrait être
compliqué. Sur un modèle attelé à l’arrière, il est conseillé de réaliser la récolte à deux (au moins les



1ers temps). La 2ème personne aidant au guidage de l’appareil vers les troncs d’arbres. L’attelage à
l’arrière est moins ergonomique et confortable qu’un attelage avant.

Temps de récolte : Pour cette 1ère saison d’utilisation, Marc estime devoir compter environ 20
jours de récolte pour 10 ha en tant que « débutant » dans l’utilisation de la machine. Il y a beaucoup
de manœuvres à réaliser, puisque l’on doit repositionner la récolteuse sur chaque arbre, en marche
arrière et vider régulièrement la corolle dans la benne. Début d’utilisation : 100 arbres / jour. Avec
un peu d’expérience : 200 à 300 arbres / jour. Avec de l’expérience, on peut donc raisonnablement
réaliser la récolte d’1 ha par jour, soit 10 jours pour les 10 ha. Les années précédentes, la récolte
s’effectuait à la main (filets et gaulage) pendant environ 1 mois et était très physique.

Fournisseur et prix :  Il  s’agit  d’une machine espagnole de la marque AgroMelca,  acheté à un
distributeur  basé  dans  les  Pyrénées-Orientales  (Entreprise  José  Mora,  à  Ille-sur-Têt).  Son  coût
s’élève à 40 000 € HT (achat réalisé avant la montée généralisée des prix). Marc est satisfait de son
investissement qui lui permettra de gagner du temps et du confort sur l’étape de la récolte.

Fonctionnement de l’appareil en vidéos : Plusieurs vidéos ont réalisées lors de la démonstration
de récolte, vous pouvez les visionner en cliquant sur le lien suivant (4 vidéos) :
https://nuage.bio-aude.com/s/DaC5SYzyZ5rwdcb

La post-récolte : Une fois les amandes récoltées, elles sont posées au sol, sur une dalle en béton,
sur une épaisseur d’environ 15 cm, pour une période de séchage allant de 10 à 15 jours. En 2022, le
séchage sera rapide, car en raison des conditions climatiques, les amandes étaient déjà sèches autour
du 25 août. La prestation de cassage sera effectuée chez Laurent Gianesini à Limoux (entreprise
Coques & Saveurs - https://coquesetsaveurs.fr).
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